
Guma spożywcza
Biała niepozostawiająca śladów guma
dla gastronomii

Nietoksyczna, o szerokim spektrum temperatury roboczej, idealna na
stanowiska przygotowania i przechowywania żywności.

Stosowana także w przemyśle farmaceutycznym i medycznym.

Produkowana z materiałów zaakceptowanych przez FDA.
Należy unikać kontaktu z olejami roślinnymi/zwierzęcymi.

62 stopnie w skali twardości Shore'a (typ A)

Wytrzymałość na rozciąganie: 4,0 Mpa.

Wydłużenie przy zerwaniu: 300%.

Części

Numer części Rozmiar Kolor Waga (kg)

FWR00001 1,4 m x 10 m x 1,5 mm biały 38

FWR00002 1,4 m x 10 m x 3 mm biały 68

FWR00003 1,4 m x 10 m x 4 mm biały 94

FWR00004 1,4 m x 10 m x 6 mm biały 160

FWR00005 1,4 m x 5 m x 10 mm biały 110

Specyfikacja techniczna

Materiał guma naturalna i butadienowo-styrenowa (SBR)

Wykończenie
powierzchni

Gładka

Wysokość
produktu

1 mm-25 mm

Długość rolki 5 m, 10 m

Minimalna
temperatura
pracy

-30°C

Maksymalna
temperatura
pracy

+100°C

Typowe
zastosowanie

Przemysł gastronomiczny, uszczelnianie

Inne informacje
dotyczące
wydajności
produktu

Temperatura badania 25°C, Wilgotność
względna 35%, Kryterium korelacji GB/T528-
1998 GB/T3512-1989 GB/T531-1993

Kraj pochodzenia CN

https://www.cobaeurope.com/
https://www.cobaeurope.com/pl/produkt/guma-spozywcza
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